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FIRINDA KAYMAKLI AYVA TATLISI

https://migros.com.tr

3 adet ayva

120 gr. esmer seker
40 gr. bal

2-3 adet tane karanfil
2 gubuk targin

1 limonun suyu

1 bardak su

Kaymak

1. Ayvalarin kabuklarini soyun, derin bir kabin igine alip limon suyunu ekleyin.

2. DUz bir tabaga esmer sekeri dokin, ayvalar sekere bulayin.

3. Derin bir firin kabi ya da borcama ayvalari yerlestirin, cubuk targin ve karanfili ekleyin.
4. Tabakta kalan sekeri ayvalarin ortasina dokiin ve bali da Gzerine gezdirin.

5. Suyu da ayvalarin (izerine dékiin ve 200 derecede 50 dakika pigirin.
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