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FIRINDA KAYMAKLI AYVA

https:/pomatsite.blogspot.com.tr

3 adet orta boy ayva

2 su bardagi su

2-3 adet tane karanfil

1 su bardagi toz seker

150 gr taze st kaymagi (Krem santi de kullanabilirsiniz.)

Ayvalari soyup ¢ekirdeklerini ¢cikardiktan sonra ortadan ikiye bdlin. Kararmamalari i¢in 1 limonun suyunu
siktiginiz suya aktarin. Dider taraftan, 2 su bardagi sicak su ve karanfil tanelerini orta boy ve genis bir tencereye
aktarin. Ayvalari limonlu sudan alip, tenceredeki karanfilli suya, oyuk kisimlari yukariya bakacak sekilde
yerlestirin. Ayvalarin renginin daha pembe olmasini istiyorsaniz, tencereye 5-6 adet de ayva ¢ekirdegi
atabilirsiniz. Tencerenin kapagini kapatmadan kisik ateste 10 dakika kadar pisirin. Hafifge yumugayan ayvalari
suyuyla beraber bir firin kabina aktarin. Uzerine toz seker serpistirip, 175 dereceye ayarli firinda 20 dakika
kadar pisirip ¢ikarin. Sogumasini bekledikten sonra, surubuyla birlikte servis tabagina aktarip, Gzerine taze
kaymak yerlestirerek servise sunun.
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