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FIRINDA KAYMAK

500 gr. kaymak

250 gr. kayisi marmeladi
200 gr. ¢ekilmig antepfistigi
Tuz

4 adet yumurtanin aki

Kaymagin yarisini istya dayanikli bir firin kabina déseyin. Uzerine marmeladi yayin, fistiklari serpin. Kalan
kaymagi Uzerine yayin. Yumurta aklarini tuzla kar haline getirip, tepsiye dékin. Onceden isitiimig 250 derece
firnda yumurta aki pembelesene kadar, bes dakika pisirip, hemen firindan ¢ikarin.
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