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FIRINDA KAYISI TATLISI

https://www.elele.com.tr

500 g guin kurusu kayisi

2 su bardagi ince dévdlmdus ceviz igi
50-100 g tereyadi

Serbeti igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi toz seker

Kayisilari iyice yikayin ve bol suda yumusayincaya kadar, 1 saat bekletip stiztin. Ortalari yarilan kayisilarin igine,
déviilmts ceviz iginden 1[?ler gay kasigi kadar koyup bastirarak kayisilari kapatin. Kayisilari tepsiye aralarinda
fazla bogluk birakmadan yerlestirin. Uzerine kalan ceviz igini serpip findik buytkltigtinde tereyagi parcalari
koyun. Sicak firinda, kayisilarin tizeri pembelesinceye kadar, 15-20 dakika kadar kizartin. Diger tarafta su ve
sekeri orta boy bir tencereye aktarip kisik ateste, seker iyice eriyinceye ve ha f koyulasincaya kadar, yaklagik
7-8 dakika kaynatin. Ocaktan alarak ilik hale gelmesini bekleyin. Serbeti firndan gikarilan sicak kayisilarin
lizerine gezdirin. Tathyi firnda 10-15 dakika daha pisirip alin. Soguyunca servis yapin.
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