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FIRINDA KAYISI KIRITMA

Kayisilar glineste bekletmek istemiyorsaniz, firinda kurutma yéntemini de deneyebilirsiniz.

Kayisilari ortadan ikiye bolin ve ¢ekirdeklerini ¢ikartin.

Firin tepsisine yagh kagit serdikten sonra kayisilari tepsiye dizin.

Onceden isitilmig 70 dereceli firina verin. Ara sira kayisilari gevirerek yaklasik 5-6 saat kadar bekletin.
Kayisilar bu 1sida yavas yavas suyunu kaybedip kurumaya baglayacaktir.

Sireyi kisaltmak igin firinin derecesini yikseltmeyin. Burada 6nemli olan kayisilarin dogru isida kurumasidir.

© lezzetler.com tarif no:177171 « adi:Firnda Kayisi Kiritma « génderen:Giil « indirme tarihi:06.04.2025 - 14:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-kayisi-kiritma-vt122985
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/firinda-kayisi-kiritma-177171.jpg
http://www.tcpdf.org

