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FIRINDA KASARLI SIS KEBAP

Malzemeler

1 kg kus bagi et

1 bas sogan

3-4 dis sanmsak

2 kasik yogurt

1 kasik salca

200 gr. kasar peyniri

Kimyon, karabiber, tuz, pul biber.

Verilen malzeme karigtirilip bekletilecek (en az 2 saat). Sise dizerken etin boyuna boyuna dizilecek. Tepsi
yaglandiktan sonra tepsiye dizilen sisler 200 dereceli firinda pisirilir. Pistikten sonra kasar peynir rendesi
Uzerlerine konur ve bir bes dakika daha firna atilir. Kasarlar eriyince servis yapilir.
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