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FIRINDA KASARLI PATLICAN

2 adet bostan patlicani

10 dilim taze kasar peyniri
3 adet iri domates

Nane

Tuz

Karabiber

Siviyag

Patlicanlar yikanir, alacal soyulur ve 1 cm. kalinhginda yuvarlak yuvarlak dogranir, tuzlanir ve havlu kagidin
Uzerinde terleme yapip aci suyunu atmasi i¢in 1 saat bekletilir.

Daha sonra patlicanlar havlu kagit ile kurulanip, teflon tavada ¢ok az sivi yagda her iki yizi de kizartilir.

Bu arada domatesler ve tost kagari dilimlenir.

Firin tepsisine kagit serilir. Uzerine 1 dilim patlican, bir dilim domates ve bir dilim kasar konur. Katlarin aralari
biraz tuzlanir. Bu iglem ayni sekilde iki kez daha tekrarlanir. )

Onceden isitilmis 180 derecelik firinda 20- 25 dakika tutulur. Ciktiktan sonra biraz dinlendirilir. Uzerine
karabiber ve nane yapragi konularak sunulur.
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