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FIRINDA KASARLI PATLICAN

8 adet patlican

200 gram kasar peyniri
3 adet domates

2 dig sarimsak

1 tutam karabiber

1 cay kasigi tuz

1/2 demet maydanoz
Kizartma yagi

Derin bir kizartma tenceresine 3 parmak kizartma yagi koyun.

Patlicanlarin kabuklarini ¢izgi ¢izgi soyun ve yatay olarak doért es pargaya bolin.

Kasgar peynirini patlicanlarin kalinliginda kesin.

Patlicanlari kizartin ve fazla yaglarini havlu pecete yardimi ile stizddrin.

Firnni 175 dereceye ayarlayin ve isitin.

Domateslerin kabuklarini soyup, soydugunuz domatesleri rendeleyin.

Bir tavada domatesleri, halka halka dogradiginiz sarimsaklarla beraber pigirin.

Sos kaynamaya basladiginda baharatlari ekleyin ve altini kapatin.

Finn tepsisine kizarmig patlicanlarinizi yan yana dizin ve tzerine kagar peynirlerini koyun, kat kat bu islemi
tekrarlayin.

Son patlican katini koyduktan sonra pisirdiginiz domates sosunu kasikla patlicanlarin ortasina dokiin.
Finnda kagsarlar eriyinceye kadar pisirin.

Kasarlar eriyince ¢ikarip maydanoz ve rendelenmis kasarla susleyerek servis edin.
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