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FIRINDA KASARLI PATLICAN

2 adet iri bostan patlican

3 adet orta boy kuru sogan
2 adet kirmizi biber

2 adet yesil biber

4-5 adet orta boy domates
3-4 dis sarimsak

2 yemek kasi@i biber salcasi
Tuz

Karabiber

Siviyag

Uzeri icin kagar peyniri dilimleri

Patlicanlari ¢izgili soyun ve uzunlamasina kalinca dilimler ¢ikarin. Bir tavada az yag ile iki yizu hafif
yumusayana kadar kizartin. Fazla yagini almasi i¢in havlu kagit serili tabaga alin. Ayni tavada fazla yagi alip
soganlar ve ezilmis sarimsaklari ekleyip soteleyin, salgayi ekleyin. Minik dogranmis domatesleri ekleyin bir
cevirin. Gok fazla eritmeden irice dogranmig biberleri ekleyin. Biberleri de ezmeden bir gevirip tuz ve karabiberi
ekleyip altini kapatin. Patlicanlari yagli kagit serili tepsiye dizin. Uzerlerine karigimi ekleyin. 180 derece firinda
domatesler ve biberler kizarana ve patlican yumusayana kadar pisirin. Pismeye yakin firindan alip Gzerlerine
kasar peyniri dilimleri yerlestirin ve firina tekrar verin. Peynirler kizardigindan tekrar firndan ¢ikarin, sicak servis

yapin.
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