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FIRINDA KASARLI MANTAR

4-5 yemek kasigdi tereyagi

8 adet mantar

2 dis sarimsak

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

2 dal taze kekik

80 gram dilimlenmis kasar peyniri

4-5 yemek kasigdi tereyagini tavada eritin.

Dogramis oldugunuz mantar sapini da ekleyip soteleyin.

Halka halka dogranmis iki dis sarimsagi da icerisine ekleyip mantarlarla birlikte 3-4 dakika soteleyin.

Tuz, karabiber ve iki dal kekigi sotelemis oldugunuz mantarlarin tGzerine ekleyip tavayi ocaktan alin.
Saplari ¢ikariimig sekiz adet mantari, firna dayanikli olan bir kabin icerisine yerlestirin ve Uzerine sotelenen
mantar saplari ile dilimlediginin kasar peynirleri yerlestirin.

180 derece ayarlanmis olan firinda, kasar peynirler eriyene kadar pisirin.(Yaklasik 15 dakika)

Firindan ¢ikar ¢cikmaz servis edebilirsiniz.
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