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FIRINDA KASARLI MANTAR

1 paket taze kaltir mantari

Tereyagi

150 gram kasar peynir (rendelenmis)
Tuz

Mantarlari temizleyerek kabuklarini soyun.

Bir firin kabina soymusg oldugunuz mantarlari yan yana dizin.

Uzerlerine tuz serpin.

Mantarlarin her birinin igine bir cay kasigi tereyagi alarak yerlegtirin.

Hazirlamig oldugunuz mantarlari 185 derece firinda yaklasik 20 dakika pigirin.

Finndan ¢ikardiginiz mantarlarin Gzerine rendelemis oldugunuz kagar peyniri serpistirin.
Peynirler kizarincaya kadar firnda tutun. Bu stre yaklasik 10 dakika olabilir.
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