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FIRINDA KASARLI MANTAR

1 paket kiltir mantar (400 gr.)
Bir kag dilim taze kasar peyniri
Az tereyagdi

Tuz

Karabiber

Oncelikle mantarlari alirken taze olmalarina dikkat edelim.

Sonrasinda her ne kadar yikanmaz dense de, ben ¢abucak sudan gegirip slizgece koyuyorum ve kagit havlu ile
hemen kuruluyorum.

Mantarlarin sap kisimlarini bir bigak yardimiyla ¢ikartip oyuk kisimlarina tuz ve karabiber ekiyorum.

Ardindan ise ¢cukur kisma nohut biyUkliginde tereyagdi koyuyorum.

Butin mantarlara ayni islemi uyguluyorum.

Firin kagidi serili tepsiye ¢cukur kismi Uste gelecek sekilde yerlestiriyorum. 180 derecede 6nceden isitilmis firinda
20 dakika tutup, ¢ikartiyorum.

Mantarlar zaten yumugsamis olacaktir.

Daha sonra Uzerlerine kesilmig kagarlar (rendelenmis de kullanabilirsiniz) yerlestirilip 5 dakika daha peynir
eriyene kadar firina veriyorum.

lindiktan sonra Gzerine istenirse maydanoz konup servis edilir.
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