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FIRINDA KASARLI KOFTE

1 kg koftelik kiyma

1 paket Knorr Kéfte Harcl

3 ¢ay bardagi su

100 gr kasar peyniri

2 yemek kasigi Knorr Domatesli Soganh Gesni (harci igin)
1 cay kasigi Knorr Sarimsakli Cesni (harci icin)

2 su bardagi su (harci icin)

1-2 damla Knorr Acisso (harci igin)

Bir miktar maydanoz (Uzeri igin)

Hazirlanisi

1. Derin bir kasede kiymayi, Knorr Kéfte Harci'ni, 3 gay bardagi suyu ve daha dnceden tavla zar seklinde
dogranmig kasar peynirlerini ilave edip yogurun.

2. Finin tepsisini sivi margarin ile yaglayip yogrulmus Knorr Kéfte Harci'nin yarisini tepsiye yerlestirin. Tepsinin
kenarlarina dogru Knorr Kéfte Harci'ni iyice yayin. Koéfte pistigi zaman ufalacagi igin tepsinin iginde ufak
kalabilir.

3. Klclk bir kasede Knorr Domatesli Soganli Cesni'yi, Knorr Sarimsakli Cesni'yi ve Knorr Acisso'yu karistirin.
4. Hazirladiginiz sosun yarisini tepsideki Knorr Kéfte Harci'nin Gzerine dékip, Uzerine kalan kéfte harcini yayin.
En son olarak Uzerine kalan sosu dékun.

5. Yemegi 6nceden 185 derece isittiginiz firnda 30-35 dakika pisirip Uzerine kiyllmis maydanozu serpip servis
edin.

ML® Kasarl Kofte icin tiklayin
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