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FIRINDA KASARLI KOFTE

1 kg koftelik kiyma
Yarim bayat ekmek

3 sogan

2 yumurta

8 dilim kasar peyniri

1 corba kasigi siviyag

1 cay kasigi kofte bahari
1 tath kasigi karabiber
Tuz

Ekmegi derin bir kaba alip Uizerini drtecek kadar su ekleyin ve yumusamasi icin bekletin. Elinizle sikarak stzip
ufalayin. Soganlari rendenin ince tarafiyla rendeleyin. Firini 180 dereceye ayarlayip isitin.

Kiymayi derin bir kaba alin. Ufalanmig ekmek, rendelenmis sodan, 2 yumurta, kéfte bahari, tuz ve karabiber
ilave edip karistirin. Malzemeleri birbirine yedirinceye kadar parmak uglarinizla iyice yogurun.

Kare veya dikddrtgen bir firin kalibini siviyag ile yaglayin. Hazirladiginiz kéfte harcinin yarisini tepsiye alin.
Elinizle bastirarak tepsinin her tarafina esit ve diizgln bir sekilde yayllmasini saglayin.

Kasar peyniri dilimlerini kdfte harcinin Gzerine dizin. Kalan kéfte harci ile kapatip firinda 20 dakika pisirin. Yagh
kagitla tepsinin Gzerini 6rtlip 10 dakika daha pigirin, ince ince dilimleyip servis yapin.
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