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FIRINDA KASARLI KOFTE

www.sef llah .com

500 gr koftelik kiyma

1 yumurta

1 kuru sogan

Bayat ekmek igi

Karabiber

Pul biber

Tuz

Rendelenmis kasar peyniri

Kasar peyniri hari¢ diger malzemelerin hepsi karigtirildiktan sonra kéftelik harg elde edilir.

Firin tepsisine yagh kagit serildikten sonra kdfte igin cevizden biraz biiyik parga ele alinir.

Once avug icinde yuvarlanir sonra bas parmak ile ortasina oyuk agilarak tepsiye konur.

Bu igslemin ardindan kalan harca da ayni islem uygulanir ve ortasi oyulan koftelerin igcine bolca kagar peyniri ilave
edilir sonra firina verilir.

Kasarlar eriyip kizarinca ve kofteler pisince servis yaplilir.
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