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FIRINDA KASARLI KOFTE

Nazmiye Demirtag

2 kg kiyma

4 adet sogan

1 adet yumurta
Karabiber

Tuz

Siviyag

Kimyon

Kekik

Kirmizi toz biber
3 adet domates
4 adet sivri biber
5-6 dilim kagar
2 dilim ekmeK igi
5 dis sarimsak

Soganimizi rendeyelim kiymamizin igine katalim. Yumurta, ekmek igi ve baharatlar ile beraber glizelce
yoguralim sekil verelim. Genis tepsi seklinde bir giivece kalan soganlarimizi piyaz dograyalim. Domatesleri
minik minik keselim biberleri temizleyerek ilave edelim. Sarimsaklarimizi da ilave edelim biitin malzemeyi
¢igden giivece dizelim. Glvecin lzerini aliminyum folyo ile saralim, 180 derecede pisirelim. Kofteler renk
degistirip domatesler suyunu iyice salinca folyoyu ¢ikartalim, kasar peynirlerini dizelim. Firmimizin ayarini
dusurelim, kasar peynirleri eriyene kadar pisirmeye devam edelim.
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