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FIRINDA KASARLI KARNABAHAR

https://www.sabah.com.tr

1 klicUk boy karnabahar

1 su bardag yogdurt

2 adet yumurta

1/2 (yanm) cay bardagdi siviyag
1 yemek kasigi un

Kasar peynir rendesi

Tuz

Pulbiber

Karnabaharlari gigek gicek koparilarak tuzlu suda haslanir.

Derince bir kapta kasar peyniri hari¢ tim malzeme karigtirilir.

Haslanan karnabaharlar hazirlanmis olan sosa batirlip yaglanmis borcama dizilir ( harg artarsa tzerine
dokebilirsiniz)

Uzerine 1-2 parga kati yag koyup 200 derecede 20 dakika kadar firinda pigirilir.

Daha sonra kasarlar eklenerek tekrar firina strdlur.

Kagarlar eriyip kizarana kadar pisgirilir.
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