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FIRINDA KASARLI HAMSILI PILAV

4 bardak piring

1 bardak aygicek yagdi
500 gram hamsi

Tuz

Maydanoz

200 gram kasar peyniri

Pirinci ayiklayin. Yikayip ilik tuzlu suda 1slatin. 1 saat sonra yagda kavurun. 3,5 bardak kaynar su koyun. 20
dakika hafif ateste pisirin ve 20 dakika agzini agmadan dinlendirin. Dinlenmis pilavi bir kere karigtirin Tepsiye
doékan ve Ozerini duizleyin. Hamsileri yikayin ve kilgiklarini ayiklayin; Tavada az yagda pisirin. Pilavin Gstin(
kapatacak sekilde dizin ve kasar peyniri rendeleyip baliklarin Gstline serpistirin ve firina verin. Kasarlar eriyip az
kizarinca g¢ikarin. Keserek servis yapin. Yanina yesil salatayla servis yapin.
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