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FIRINDA KASARLI ALABALIK

2 orta boy alabalik

1 su bardag sirke

1 klicUk boy kuru sodan

2 adet sivri biber

1 blyUk boy domates

3 corba kasigl tereyagi
Tuz

1 su bardagi kasar rendesi

Bir tavada bir kagik tereyagi ile kip dogranmig sogan, kalin halkalar seklinde dogranmig sivri biber ve kabuklari
soyulup kiip dogranmig, domates eklenerek sotelenir. Bu arada baliklar sirkeli suda onbeg dakika bekletilir.
Yaglanmis firin tepsisine baliklar alinir Gzerine ve yanlarina sotelenmis sebze esit bir sekilde konulur. Iki gorba
kasiQi tereyag: eritilip baliklarn ve sebzenin tzerine gezdirilir ve yarim ¢ay bardagi su ilave edilerek firina verilir.
Baliklar pisince balik firindan alinir ve Gzerine kasar rendesi serpilip tekrar firina verilir. Kagar eriyince baliklar
firndan alinir ve servis yapillir.
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