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FIRINDA KASAR PEYNIRLI VE PATATESLI PAZI

https://www.elele.com.tr

5-6 patates

1 sogan

2 dig sarimsak

3 yemek kasigi zeytinyagi

150 g kiyma

2 demet paz

Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

Uzeri icin:

1 su bardag st

1 yumurta

Yarim ¢ay kasigi rendelenmis muskat cevizi
1.5 su bardadi taze kasar peyniri rendesi

Yemeklik dogradiginiz sogan ve ince kiydiginiz sarimsaklari zeytinyaginda soteleyin. Kiymay ekleyin ve rengi
hafif déninceye kadar kavurun. Pazi yapraklarini yikayip ince dograyin ve kiymali karisima ilave edin. Birkag
dakika daha kavurun. Tuz ve baharatlarla tatlandirip ocaktan alin. Patatesleri hafif diri kalacak sekilde haglayin.
Suyunu siiztip kabuklarini soyun ve yuvarlak dilimleyin. Bir firin kabinin tabanina bogluk kalmayacak sekilde
yerlestirin. Uzerine pazili karisimin yarisini yayin . Uzerine tekrar patates dilimlerini dizin ve kalan pazili karigimi
yayin. En Uste kalan patates dilimlerini yerlestirin. SGt, yumurta ve rendelenmis muskat cevizini bir kasede ¢irpip
patateslerin lizerine gezdirin. Rendelenmis kasar peynirinin yarisi ile patateslerin tzerini kaplayin. Onceden
isitilmig 200 derece firinda 20 dakika pisirin. Firin kabini alip Gzerine kalan kasar peynirini yayin ve Uzeri
kizarana kadar 10 dakika daha pisirip firindan alin. Sicak servis yapin.
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