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FIRINDA KARNAVAL

Birkag adet kuru kayisi

100 g kuru GzOm (1 bardak)

50 g kuru erik (1 kahve fincani)

4 adet elma

1,5 su bardag toz seker (255 @)

2 adet cubuk targin

6 adet karanfil

70 g badem (1 kahve fincani)

Carte d'Or Halis Kaymak Tadinda (2 kasik).

Kayisilar dérde kesip, Uzimun saplarini ayiklayin. Erigin ¢cekirdeklerini ¢ikartin. Elmalari soyup ikiye kesin ve
cekirdeklerini gikartin. Firin kabina kuru meyvelerle, elmalari yerlestirin. Toz seker, cubuk targin, karanfil ve 1
bardak su ilave edip 6nceden 2002C[?lde 1sittiginiz firninizda elmalarin yumusamasi igin 20 dakika kadar pisirin.
Elmalar agdalasan sosu ile servis tabagina alip, iinmaya birakin. Bademi sicak suya koyup kabuklarini soyun.
Sicak firinda renkleri donene kadar firinlayin. Elma tatliniza bademleri serpip, Carte d'Or Halis Kaymak Tadinda
ile servis yapin. Istege gore cikolatal sos ekleyebilirsiniz.
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