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FIRINDA KARNABAHARLI MAKARNA

1 fincan krema

1 dal kiyilmig biberiye

1 cay kasigi hindistancevizi

1 cay kasigi tuz- karabiber

1 paket makarna

1 adet karnabahar (haglanmis)
Yarim fincan kasar peyniri
Yarim bardak ceviz

Tencereya yariya kadar su koyun ve makarnayi haglayin. Haglanan makarnanin suyunu stiziin ve derin bir
tencereye koyun igine kremay! ekleyin 10 dakika daha pisirin. Biberiyeyi ince bir sekilde kiyin ve kiigiik
hindistancevizini, biberide ilave edin altin kapatin. Igine kavrulmug karnibaharlarida ekleyin ve firin kabina
dékan. Uzerine peyniri serpin firnda peynr eriyene kadar pisirin. Servis yaparken dilerseniz daha fazla peynir ve
de ceviz koyabilirsiniz.
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