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FIRINDA KARNABAHAR

1 adet karnabahar

1 su bardagi su

2 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 yemek kagigi un

50 gram rendelenmis kasar peyniri
Bir tutam tuz

Bir tutam karabiber

ilk olarak karnabaharlari haglayin.

Yodurt, yumurta, sivi yag, un, tuz ve karabiberi bir kabin igerisine alin ve karigtirin.
Haslanan karnabahari firin kabina alin ve karnabaharlarin Gzerine karigimi dékan.
180 derecelik firnda Uzeri kizarana kadar pisirin.

Ardindan firndan alin ve Gzerine kagar peynir rendesini lizerine serpin sonrasinda tekrar firina koyun.

Uzeri kizarana kadar tekrar pisirin.
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