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FIRINDA KARNABAHAR

Karnabahar 1 orta boy
Yumurta 1 adet

Karabiber 1/2 ¢ay kasiJi
Kirmizi toz biber 1 ¢ay kasigi
Tuz 1,5 ¢ay kasigi

Kimyon 1 cay kasig
Siviyag 1/2 su bardagi

Un 1 su bardagi

Sit 1 ¢ay bardag

ilk olarak karnabaharlari hafif diri kalacak sekilde haglayin. Ardindan siiziin.

Bir kabin icerisine diger tim malzemeleri ekleyip karistirin. Kek hamurundan hafif civik bir hamur olacak.
Haslanmis olan karnabaharlari bu sosa bulayip yagl kagit serili firin tepsisine ekleyip dnceden isitilmig 180
derecelik firnda 30 dakika kadar Uzerleri kizarincaya dek pisirip servis edebilirsiniz.
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