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FIRINDA KARNABAHAR

Yarim kilo karnabahar

1 adet yumurta

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi un

1 su bardag st

1 yemek kagigi zeytinyagi
Karabiber

Tuz

Karnabaharlari kokleri kismindan pargalara ayirin yikayin.

15 dakika derin bir tencerede kaynatin.

Suziip bir kasede kirdiginiz yumurtayi karistirin ve karnabaharlari yumurtaya bandirip yagh kagit serdiginiz firin
tepsisine dizin.

Firina verip yaklasik orada da 15 dakika bekletin.

Bu sirada bir tencereye tereyagdini koyup unu ilave edip kavurun.

Ardindan sit, zeytinyad, tuz, karabiberi ekleyip karistirin

Krem kivamina gelen sosu karnabaharin tzerine dokin.

Yeniden firina verin.

Yaklasik 20 dakika pisirin sonra ¢ikartin.
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