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KARNABAHAR FIRINDA
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Orta boy bir karnabahari tuzlu suda haslayip, dal dal ayirin. Tepsiye koyun. Dider taraftan unu 2 kasik yagda
kavurup, sicak situ yedirerek katin. Boza kivamina gelince, azar azar 2 kasik yag daha katin. Tuz koyun. Sonra
2 fincan kagar rendesi katip karigtirin. Bu sosun yarisini karnabaharlara karistirin. Geri kalanini oldugu gibi
Ustlne dokun. Ustiine de 2 fincan kasar rendesi serpip firina verin.
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Fotograf "gl" tarafindan génderildi. 19.03.2024
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