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FIRINDA KARNABAHAR

500 gram karnabahar

3 corba kasig! zeytinyad!

1 cay kasigi tath toz kirmizibiber
1 cay kasigi tuz

Karnabaharlar minik gigeklerine ayirip, genis bir kaba alin. Uzerine zeytinyag, toz kirmizibiber ve tuz ilave edip
harmanlayin. Karnigimi pisirme kagdidi ile kaplanmis iki adet firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitilimis 200
derece firinda yaklasik 30 dakika (biraz daha kurumasini isterseniz 10 dakika daha bekletebilirsiniz) pisirin.
Finndan alip, ilik olarak servis yapin.
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