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FIRINDA KARNABAHAR

https://migros.com.tr

2 orta boy karnabahar

70 gr. slt

70 gr.un

700 ml. sit

120 gr. Kars gravyeri

100 ml. krema

3 yumurta sarisi

1 tath kasidr aci kirmizi toz biber
Tuz

Karabiber

Karnabaharlari ufak pargalara ayirin ve tuzlu suda yumusayana kadar haglayin.

Karnabaharlari stizdiriin ve 1siya dayanikl bir kaba bosaltin.

Tencerede tereyagini eritin,unu ekleyip orta ateste sirekli karigtirarak pigirin(un,yag karisiminin rengi cok
koyulagsmamalr)

Soguk siiti 4-5 seferde yagd,un karisimina sUrekli karigtirarak ekleyin tuz ve biberini ilave edin ve ateste biraz
koyulagana kadar karigtirarak pigirin.(ortalama 20 dakika)

90. koyulaginca altini kisin ve 90 gram rendelenmis peyniri ekleyip karistirin.

Ocagin altini kapatip krema,yumurta sarisi ve aci biberi ekleyip son bir kez karigtirin.

Karnabaharlarin Ustiine sostan dékup Ustline kalan peynirleri yayin 180 dercelik firinda Ustleri kizarana kadar
pisirin ve sicak olarak servis edin.
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