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FIRINDA KAPUSKA

www.electrolux.com

1 adet lahana (800 gr)
Mercankésk

1 sogan

Sotelemek igin yag

400 g kiyma

250 gr uzun taneli piring
Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

1 litre et suyu

200 ml taze krema

100 gr rendelenmis peynir

Lahanay dorde bollp sapini gikarin.

Icinde mercankdsk bulunan tuzlu suya daldirin.

Sogani soyup ince ince dodrayin ve ¢cokaz yagla hafifce kizartin. Ardindan kiymayi ve uzun taneli pirinci ekleyip
sote edin; tuz, karabiber ve kirmizibiber ekleyin.

Et suyunu ilave edip 20 dakikakapali bir kapta kaynamaya birakin.

Lahanalar pirin¢ ve kiyma karigimiyla birlikte kaba dizin.

En Uste kremayi ilave edip bunun da Uzerine peynir serpin.

Firinda 35 dakika pigirin.
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