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FIRINDA KAPARILI DOMATES

https://www.elele.com.tr

500 gram cgesitli renk ve tirde domates
2-4 dig sarimsak

30 ml balsamik sirke

30 ml zeytinyagi

birka¢ dal taze kekik

10-15 adet kapari

3-4 top mozzarella peyniri (istege bagli)
birkac dal taze feslegen

Domateslerin Gizerine ince bir gizik atarak firin tepsisine koyun. Biiyiik domatesleri ikiye kestikten sonra tepsiye
dizin. Ince dogranmis sarimsak, zeytinyagi ve balsamik sirkeyi karistirip domateslerin Gzerine gezdirin. Taze
kekikleri ekleyin. Onceden isitilmis firinda, 120 derecede 30 dakika pisirin. Tepsiyi firindan ¢ikarip kaparileri
ekledikten sonra 20-25 dakika daha pigirin. Domateslerin i¢ci yumusamig olmali, ancak sekli bozulmamali. Tuz
ve karabiberle tatlandirin. Eger tercih ediyorsaniz, ikiye béldiguniz top mozzarellalari ekleyin. llikken servis
edin.
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