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FIRINDA KALBURA BASTI

Cemaliye Tuter

3,5 su bardagi tepeleme un
2 adet yumurta

250 gr. margarin

1 su bardagdi ¢ekilmis findik
1 paket kabartma tozu

1/2 limon kabugu rendesi
Surubu:

3 su bardagi toz seker

2,5 su bardagi su

1/4 limon

Uzeri icin:

1 kahve fincani hindistancevizi

1 Unu eleyin ortasina margarini koyup iki bicakla kiyarak kiiclk parcalara bélin. Ya da bu islemi rondoda
yapin.) iki yumurta, limon kabug@u rendesi, kabartma tozu ve kiyilmig findik katip iyice yogurun.

2 Hamurdan iri ceviz blyukliginde parcgalar alip elinizde yuvarlayin. Oval bicimde uzatip Gzerine ¢atalla sekil
verin.

3 Hamurlar hafif yaglanmis tepsiye siralayip-, 180 derece isitiimig firinda, 20 dakika pembelesinceye kadar
pisirin.

4 Hazirladiginiz surubu, soguk olarak sicak hamurlarin tizerine gezdirin. Hindistancevizi serperek servis yapin.
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