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FIRINDA KAJULU MAKARNA

1 paket spagetti

Yeteri kadar su

2 ¢orba kasiJi un

3 corba kagsiJ! tereyagdi
1,5 su bardagdi soguk sit
1 paket krema

4 adet yumurta

Yarim su bardagi kaju

1 demek dereotu

2 su bardagi rendelenmis kagar peyniri
1 cay kasigi sivi yag

Tuz

Makarnayi siviyag ve tuz eklediginiz suda haslayip, stizin. Un ve tereyagini bir tavaya alip, unun rengi hafif
pembelesene kadar kavurun. Sit ve krema ilave edip, karistirarak kivamli bir sos elde edin. Sos soguduktan
sonra igine yumurtalari kirin ve ¢irpin. Kaju, kiyilmis dereotu ve kasar peynirinin yarisini ekleyin. Haglanmig
makarnayi da ilave ettikten sonra tim malzemeyi karigtirin. Orta blyUklikte bir firin kabini yaglayin ve igine
makarna- karigsimi yayin. Uzerine kalan kasar peynirini serpin ve énceden isitiimis 200 derece firinda Uzeri
kizarana kadar pigirin. Dilimleyerek, sicak servis yapin.
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