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FIRINDA KAGIT KEBABI

Malzemeler

Y2 kg Kugbag! Koyun Eti

200 gr Ic Bezelye

1 adet Domates

2 adet Biber

1 adet Kuru Sogan

4 adet Finn Poseti (ya da yagdh kagit)
Maydanoz ve/veya Dereotu

2 kasik Zeytinyag!

Tuz, Kara Biber, Kekik

Kus basi et, but veya kol Ustiinden alinirsa daha lezzetli olacaktir. Et, halka halka dogranmis sodan, ufak ufak
dogranmis domates ve biber, ince kiyilmig dereotu, maydanoz, tuz, karabiber, kekik ile harmanlanip, Gzerinden
2 kagik zeytinyagdi dolastirilir ve bir kenarda yarim saat kadar bekletilir. Posetler (ya da 2 kat yaglh kagid)
hazirlanip, malzemeleri esit sekilde paylastinlir. Uzerine 1 kasik su dokulir, posetleri kapatilir ve orta hararetteki
firnda pigirilir.
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