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FIRINDA KABAKLI KOFTE

Yarim kg kiyma

1 adet kabak

1 adet kuru sogan
5-6 dal dereotu

1 dilim bayat ekmek
1 tath kagig tuz
Uzeri igin:

2 adet domates

1 tath kasigi seker

Kabak rendelenir, sikilarak suyu atilir. Uzerine rende sogan, kiyma, ufalanmig ekmek, kiyilmis dereotu ve tuz
eklenir. Malzeme bltlinlegene kadar yogrulur. Sonra arzu edilen gekilde kofteler yapilir ve yaglanmig firin kabina
dizilir. Uzerine halka seklinde dogranmig domates konur. Onceden isitilmis 190 derece firinda yarim saat kadar

pigirilir.

© lezzetler.com tarif no:55446 « adi:Firinda Kabakl Kéfte « génderen:Mutfak Guli « indirme tarihi:05.04.2025 - 00:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-kabakli-kofte-vt42602
http://www.tcpdf.org

