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FIRINDA KABAKLI DILIM PILAV

2 su bardagi piring

3 adet kabak

3 su bardagi sicak su

2 adet yumurtanin sarisi
Bir tutam dereotu

50 gr kasar peyniri

3 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi karabiber

2,5 yemek kasigi margarin

Oncelikle pirincinizi tizerini gececek kadar ilik suda yarim saat bekletmek (izere bir kaba alin.

Soyup kip kip dogradiginiz kabaklari haslayin ve suyunu stzip bir kenara alin.

Pilav tencerenizde 2,5 yemek kagigi margarini koyup eritin. Bu esnada beklettiginiz piringlerin suyunu stizip,
iyice nisastasi akip beyaz suyu ¢ikana kadar yikayin. Tencereye ilave edip 2-3 dakika kavurun.

Tuzunu ve karabiberini ilave edip karistirin.

Sicak suyunu da ekleyip tencerenin kapagdini kapatin ve suyu ¢ekene kadar pisirin. Pistikten sonra tencere ile
kapag! arasina bir kagit havlu kapatin ve 15-20 dakika demlenmeye birakin. Demlenen pilavinizi bir kagikla iyice
havalandirip igine hagladiginiz kabaklari ve dogradiginiz dere otlarini ilave edip karigtirin. Yumurta sarilarini da
ekledikten sonra i1siya dayanikli firin kabiniza giizelce yayin. Uzerini tamamen rendelenmis kasar peyniri ile
kapatip firina koyun. Kagarlar eriyene kadar pigirin.

Ik sicakligi gittikten sonra dilimleyerek servis yapin.
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