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FIRINDA KABAK TURTASI

Eyip Seving

3-4 adet kabak

3 dal dereotu

1adet sogan

2 cay kasigi siviyag

1 kahve fincani su

8 corba kasigi yogurt
1 adet yumurta

1 corba kasigi rendelenmig limon kabugu
Birka¢ nane yaprag!
Tuz

Karabiber

Kabaklari temizleyip halka halka dilimleyin. Dereotunu kiyin. Sodani soyup incecik dograyin.

Siviyagi teflon tavada kizdirip sogani pembelestirin. Kabagi ilave edip hafif soteleyin. 1 fincan su ekleyip kabak
yumusayincaya kadar kapagi kapali olarak pigirin. Dereotu, tuz ve karabiber serpin. Yogdurt, yumurta ve
rendelenmig limon kabugunu bir k&sede ¢irpip kabagda ilave edin ve karigtirin. Yuvarlak firin kalibini yagh kagitla
kaplayin. Hazirladiginiz karigimi bosaltip yayin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda 20 dakika pigirin.
Soguyunca Uzerini nane ile susleyin ve dilimleyerek servis yapin.

Fotograf "Hidayet" tarafindan génderildi. 08.08.2019
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