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FIRINDA KABAK TATLISI

2 kilo kabak

1,5 su bardagi seker

1 cay bardagi su

1 cay bardagdi kiyilmig ceviz

Kabaklari 6nce kabuklariyla dilimleyin. Daha sonra kabuklarini alin ve 3 parmak eninde kalin kalin dilimleyin ve
tencereye koyun. Uzerine sekeri ve suyu ilave ederek firin kabina alin. Kapagi kapali olsun ki iyi pigsin. Firin
tepsinizin kapagi yoksa Uzerini yagh kagitla kapatabilirsiniz. 40 dakika kabaklar kadar pisirip firindan alin.
Sogumaya birakip Uzerine ceviz serpin ikram edin. Sekersiz yapmak isteyenler i¢ine hig seker koymasinlar,
firnda alinca Uizerine bal ya da pekmez gezdirip yiyebilirler.
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