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FIRINDA BALKABAGI TATLISI

https://www.cumhuriyet.com.tr

5 dilim bal kabag!
2 su bardagi seker
Uzeri igin:
Gekilmis ceviz
Tahin

Oncelikle bal kabaginin kabuklarini soyup, dilimleyin. Kabaklari genis bir tencereye alip, Gzerine seker ilave edip
kabaklar sulanana kadar 3-4 saat bekletin. Tencereyi ocagda alip kisik ateste kabaklar yumusayana kadar
pisirin. Sonra serbetiyle birlikte firin tepsinine dokiin. 180 dereceli firnda kabaklarin sit kizarincaya kadar
pisirin. Pisirme islemini daha 6nceden kabaklar pistigi i¢cin kisa tutun. Ustiiniin kizarmasi yeterli olacaktir. Servis
esnasinda Uzerine tahin ve ¢ekilmis ceviz serpebilirsiniz.
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