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FIRINLANMIS KABAK TATLISI

1 kg. bal kabagi (aykladiginiz agirlk)
2 su bardagi toz seker

3-4 adet karanfil

Uzeri icin:

Ceviz ya da findik

Yayvan bir tencereye ayiklanmig ve yikanmig kabaklar yan yana dizilir. Uzerine her yone gelecek sekilde sekeri
gezdirilir.

Bir gece kapagi kapali olarak bekletilir. Kabaklar kendi suyunu salacagindan ayrica su eklemeye gerek yoktur.

Sabah kisik ateste 45 dakika karanfilleri de atilarak kabaklar yumusayincaya kadar pisirilir.

Daha sonra firina dayanikli bir kaba aktarilarak 180 derecede 6nceden isitilmig firinda 15 dakika tutulur. Kabak
cinsine gore piserken degisiklik géstereceginden dikkati elden birakmayin derim.

Soguduktan sonra ceviz, findik, tahin ile servis edilir.
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