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KABAK FIRIN

4 kabak

4 su bardagi su

1 fincan zeytinyagi

2 yumurta

150 gram beyaz peynir
2 yemek kasigi un

1 cay bardagi nane

1 cay bardadi dereotu
Pul

Kirmizi biber

Kaynar suya kabaklari atin. 10 dakika haglayip stiziin. Halka seklinde dograyin. Kabak halkalarini arkali énli
yaglayin. Yaglanmis firin kabina dizin. Yumurta, peynir, un, nane ve dere-otunu karistirin. Karisimdan bir tatli
kasidi alin. Kabak halkalarinin zerine koyun. Pul kirmizi biber serpin. 170 derece firinda 15 dakika pisirin.
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