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FIRINDA KABAK MUCVERI

Malzemeler:

500 gram kabak

1-2 adet iri rendelenmis havucg

6-7 adet taze sodan

1-2 adet diri haglanmig kirmizi biber
Yarim demet dereotu

2 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

100 gram kadar ufalanmis beyaz peynir
Tuz

Yarim demet maydanoz

Hazirlanisi:

Firin kabini yaglayin, kabaklari rendeleyin 1 saat kadar suyunun akmasini bekleyin. Bir kapta kabak, ince
dogranmig sodan, dereotu, maydanoz, ufalanmig beyaz peynir, un, tuz, iri rendelenmis havuglari, kirmizi
biberleri ve yumurtalar tahta kasikla iyice karstirin. Firin kabinda Gzeri kizarana kadar pisirin.
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