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FIRINDA KABAK MUCVERI

1 kg. kabak

5-6 taze soJan (veya 1 bas kuru sodan)
1 demet dereotu

Nane

4 yumurta

4-5 yemek kagigi un

Tuz

Kizartma yagi

Kabuklar kazinan kabaklar rendelenir. Biraz tuz serpilerek ovulur. Sikilarak bir gukur kaba alinir. igine
yumurtalar kirilir. Ince dogranmis taze sogan, un, ince kiyilmig dereotu, az nane serpilerek iyice karigtirilir.
Yaglanmis firin tepsisine dékulerek firinda pisirilir. Dilimleyerek servis yapllir.

ML® Firinda Kabak icin tiklayin
ML® Kabak Micveri (gorsel
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