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FIRINDA KABAK MUCVERI

5 adet yumurta

2 adet kabak

4 corba kasigi un

1/2 demet dereotu

1 corba kasigi zeytinyagi
Yeterince tuz, biber, kizartma yagi

Yumurtalari gukur bir tabaga kiriniz. Kabaklari rendenin iri gdziinden gegirip, avucunuzla suyunu hafifce sikiniz.
(Sulu birakirsaniz miicver hamurunuz civik olabilir). Kabagin igine yumurtalari kirip, sogani, maydanozu,
dereotunu incecik kiyip ilave ediniz. Zeytinyagdini ilave edip, ¢atalla karistirin. Yavas yavas 4 ¢orba kasigi unu
yedirip, bltlnlestiriniz. Tuzunu ekiniz. Karisim ¢ok sulu olmamalidir. Yaptiginiz hamuru yaglanmis firin tepsisine
dbkerek firinda da pisiriniz.

ML® Kabak Micveri icin tiklayin

Fotograf "masa stl" tarafindan génderildi. 05.03.2020

© lezzetler.com tarif no:44233 « adi:Firinda Kabak Miicveri « gonderen:kivilcim « indirme tarihi:05.05.2024 - 09:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-kabak-mucveri-vt33471
https://tr.ml.md/kabak-mucveri-vt1559
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/firinda-kabak-mucveri-44233.jpg
http://www.tcpdf.org

