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FIRINDA KABAK MUCVER

3 adet orta boy kabak

5 dal taze sogan

1/3 demet dereotu

1/3 demet maydanoz

1 cay bardagi un

1/2 su bardagi beyaz peynir
1/3 su bardagi zeytinyagi

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pul biber

2 adet yumurta

1 tutam rendelenmis beyaz peynir

Kabaklari glizelce soyun.

Soyulmus kabaklari rendeleyin ve suyunu giizelce sikip bir kaseye alin.
Maydanoz, dereotu ve taze soganlari yikayin.

Suyunu sikip ince ince dogradiktan sonra kaseye ekleyin.

Beyaz peyniri ¢atalla iyice ezin ve onu da kaseye ekleyin.

Daha sonra tim malzemeleri ekleyip iyice karigtirin.

Son asamada yumurtayi da ekledikten sonra tim malzemeleri tekrardan karistirin.
Hazirladiginiz harci yagl kagit sermis oldugunuz firin tepsisine dokdin.

Onceden isitiimis 180 derece firinda kontrolli bir sekilde pigirin.
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