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FIRINDA KABAK MUCVERI

https://www.cumhuriyet.com.tr

3 adet orta boy kabak

5 dal taze sogan

1/3 demet dereotu

1/3 demet maydanoz

1 cay bardagi un (tam bugday veya tahilli un da olur)
1/2 su bardagi beyaz peynir (light peynir ya da lor da olur)
1/3 su bardagi zeytinyagi

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

1 cay kasig! karabiber

1 cay kasig pul biber

2 adet yumurta

Uzeri Igin:

1 tutam rendelenmis kasar peyniri

Kabaklari soyup, rendeleyin ve suyunu guzelce sikip kaseye alin.

Maydanoz, dereotu ve taze soganlar giizelce yikayin ve kurutup ince ince dograyip Uzerine ekleyin.

Peyniri catalla ezip ekleyin.

Yumurta hari¢ tUm malzemeleri ekleyin ve karigtirin.

Son agamada yumurtay bir kasede ¢irpip ekleyin ve tim malzemeleri karistirin.

Bir firin tepsisine yagh kagit sererek, Uzerine harcinizi yayin. Onceden isinmis 180 derece firinda kontrolli bir
sekilde fanl ayarda 40 dakika pigirin.

Finndan ¢ikardiginiz mucverinizi dilimleyip sicak olarak servis edebilirsiniz.
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