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FIRINDA KABAK MUCVER

https://www.sabah.com.tr

4 orta boy kabak

1 adet sogan

2 yumurta

Yarim demet taze so@an (istege bagl)
Yarim demet taze maydanoz

1 su bardagi rendelenmis beyaz peynir
1 su bardagi un

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

Yarim paket kabartma tozu

Tuz

Karabiber

Kabaklari rendeleyin ve Gzerine biraz tuz serpip suyunu salmalarini saglayin. Ardindan suyunu sikarak fazla
nemi atin.

Sogani rendeleyin ya da ince dograyin. Taze sogani ve maydanozu da ince dograyin.

Genis bir karistirma kabinda rendelenmis kabaklari, rendelenmis sogani, taze sogani, maydanozu, rendelenmis
beyaz peyniri, unu, kabartma tozunu, sivi yagi, yumurtalari, tuzu ve karabiberi ekleyin.

Malzemeleri karigtirarak homojen bir karigsim elde edene kadar iyice ¢irpin.

Finn tepsisine yagh kagit serin ardindan karigimdan kasik yardimiyla alin ve dizin.

180 derece firinda 20 dakika, mucverler altin rengini alana kadar pisirin.

Kagit havlu serili bir tabaga alarak fazla yagini stizdurin.

Sicak veya Ilik olarak servis yapabilirsiniz.
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