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FIRINDA KABAK MUCVER

2 yemek kagsidi sivi yag

1 adet kirmizibiber

1 adet patates

3 adet kabak

2 adet havucg

4 adet taze soganin yesil saplari
1 cay bardagi un

2 adet yumurta

1 cay bardagi beyaz peynir
Tuz

Karabiber

Once kabak, havug ve patatesleri rendeliyoruz.

Kabak ve patatesin suyunu sikip, bu G¢liye minik minik dogranmig kirmizibiberleri ve tuzu ekliyoruz.
Siviyagda yumusayana kadar ara sira karigtirarak pisiriyoruz.

Taze sogani ilave ediyoruz, taze sogan yumusayinca peyniri ilave ediyoruz.

Altini kapatiyoruz ve iinmasini bekliyoruz.

Unu, yumurtay Karabiberi ekleyip karigtiriyoruz.

Yagl k&gt serilmig firn kabina isterseniz kagikla sekil vererek, isterseniz kaliba dokerek yerlestiriyoruz.
Mucverimiz hazir. Ister sicak, ister ilik servis edebilirsiniz.
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