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FIRINDA KABAK MUCVER

4 adet sakiz kabagi

4 dal taze sogan

1/2 demet dereotu

2 adet yumurta

100 gr. krem peynir

1 su bardagi un

1/4 su bardagi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Kabaklar rendelenip suyu iyice sikilir. Taze sogdanlar yesil saplariyla beraber dogranir. Yumurta, yag, un ve krem
peynir iyice ¢irpilir. Kabak, sogan ve kiyilmis dereotu karigima eklenir. Kare veya dikddrtgen bir tepsi yaglanip
karisim icine dokulir. Onceden 180 dereceye Isitiimis firinda kizarana kadar yaklasik 25 dakika pigirilir.
Dilimlenerek sicak ya da soguk olarak yogurtla beraber servis edilir.

ML® Kabak Muicveri icin tiklayin
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