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FIRINDA KABAK KAPLAMALI SOMON FILETO

4 adet somon fileto

4 adet kiiguk kabak

1 adet limon

4 yemek kasigi zeytinyagi
10 adet cherry domates
Tuz

Karabiber

Filetolar temizleyin, kilgiklari ¢ikarin ve tuz, biber ve limon kabugu rendesi serpin.
Kabaklari yikayip kabuklarini kaziyin ve yuvarlak dilimleyin.

Filetonun Gzerine balik pullari gibi dizin.

Biraz tuz serpip zeytinyagi gezdirin ve 180 derece firinda 12 dakika pisirin.

Tuz ve biber serpip zeytinyadi gezdirin ve domates dilimleri ile servis edin.
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