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FIRINDA ISTIRIDYE MANTARI

1 kg Kiiciik Boy Istiridye Mantari
Yarim Gay Bardagi Sivi Yag
Karabiber

Tuz

istiridye mantarini segerken kiigiik ve geng olanlar segin. Derin bir kap igerisinde yikayin, suyu siiziin, kagit
havlu ile kurutun.

Kuruttuktan sonra sivi yag, tuz ve karabiber ilave edilerek karistirin.

Firin tepsisine yagl kagit sererek mantarlari kagida dizin. Tepsiyi firina verin 220 derece 15-20 dakika kizarana

kadar pisirin.
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